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Cocktail estivi con Lambrusco:
cinque ricette originali

| SPONSORED BY

,‘ ectale delle serale al mare & dei pomeriggi a bordo piscina sta linendo. Ma la
voglia di brindare certo non s esaurisce con il ritorno in cittd, Anzic tutto il contrario.

Ecco allora, in questo ultime scampo di agoste, cingue ricette originali per
altrettanti cocktail estivi con Lambrusco. || frutto della inesauriolle craalivitd de

che firmand un inedito progetto Mixology.

La winary di Torrile {Parmal, infatli, in collaborazione con la barlady professionista
Valentina Cantarelli ha dato vita a cingue ricette ariginall, per cocktall che prevedono
“I'insolite” uso nell’ambite della miscelazione di Otelle Cecl, nelle declinazion

MNerodilombrusco & Roge Spurmante. Vi spieghiamo come prapararle.



Il []l(}E.‘Eﬂ{) \ll\(]l()L’\ ( eci 1938 11 Nuovo
modo per godere un buon vino

Le cingue nuove creazioni catturanao il
sapore del territorio emilianc ed esprimono
I'inconfondibile lifestyle Ceci 1938,
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“ll wine offre infinite opportunita di essere
gustato. non lle sono ancora esplorale. Mo
l& sperimentiamo par alfrire nuovi spunti allo
nostra clientela”, sottolinea Alessandro Cecl.
enologo & responsabile marketing

dellazienda di farmiglia.

“La nostra esperienza ci consente di andare

oltre e di punsuru acome gadern diun buen

Cucing”

“ll progetlo Mixology ha aperlo un nuovo

percorso in cul crediamao maolto, il vine e la

Ceci 1938 si inventa la
bottiglia decanter

convivialitd ad esso collegata possonoe essere ulteriormente amplificati osservando il

prodetto da una diversa prospettiva®



“Strategicamente possiamo approcociara nudwyl mearcatl”™

Otelln Ceci Al Pramid, & ur varid iiix pafmigiand

Cinque ricette originali per cocktail estivi
con Lambrusco

Otello Ceci Nerodilambrusco si trasforma cosi in base di due cocktail: il primo, "Otello Ceci
Al PrAmZa", & un verd mix parmigiano, delinito con la parola dialattale che significo proprio
di Parma. La senoritd esotica di questo nome identifico una composizione in cul compalono

shrub all’'acete balsamico ¢ una cialda di Parmigiane Regglane come decorazone.

“Otello Ceci Lambrusco Sour”, il secondo, riscrive invece le regole di una tecnica maolto
popelare: "'acidita del limonea & la dolcezza dello zucchero uniti al Bourbon, deliniscono

infalti la base shakerata sulla quale fluttuerd, letteralmente, il Lambrusco.

Poi c"é I'Otello Ceci Rosé Spumante, che si pone al centro di tre cocktail che traggono
ispirazione da aleuni dei long drink pid amati a livello internazionale.

Il primo, "Otello Cecl G&ET”, gin & acqua tonica Lra gli ingredienti principali, oltre al vino
spumanta che conferisce al cocktail un dalicato ad intrigante colore rosa.

“Otelle Cecl Spritz Rosé™, invece, inneggia alla vivacitd abbinando Biller rosso, Otello Coci
Rosd Spurmante @ tanta soda, il tulte delicatamenta mescolalo.



“Otello Cecl Spritz Rosé”, invece, inneggla alla vivacitd abbinando Bitter rosso, Olello Ceci

Rosé Spurmmante & tantd soda, il tutte delicataments mescolato.

Sapor che foordano luoghi assolati e caldi song, infine, guealli dal cocktail *Otells Cecl Twist
Palema™: la Tequila, succo di pompealmoe e di limea con zuccharo & Olello Ceci Rosé

Spumante s uniscons in un mix freschissimo e dissetante.

gello b disponibile sul sito dell'azienda. Qui di saguito v

spleghiamo i passaggi per ricrearea | cingue cocktail estivi di Ceci 1838.

Come preparare i cocktail estivi Ceci 1938:
istruzioni per I'uso

+ Otello Cecl Al PramZa’: 2 cucchiai di Shrub alloceto balsamico & prugne secche, 30
rril Bitter rogso, 30 mil Vermoulh rasso, 30 mil Gin, Splash di Seda. Top up: Olallo Ceci

Merodilaombrusco. Garnish: mini cialda al Parmigians Reggiano & prugna secca.

Riermpire urn m ixing glass di ghiaccio, vaersara tutli gli ingredienti tranne Otello Caci
Nerosdilambrusco e mescolarli. Trasferira in un bicchiers colmo di ghiaccio & aggiungarne
Otello Ceci Nerodilambrusco. Guarnire con la mini cialda al Parmigiano Reggiano e la

ST Selca.



s Otello Cecl Lambrusee Sour: 30 mil Succo di limone, 30 mil Sciroppo di zucchars, B0 mil
Bourbon, Olello Ceci MerodiLambrusco floating.

Riermpire uno shaker di giaccio, versara gli ingredianti tranne Olello Ceci Merodilambrusco a
agitare energeticamanta. Trasfarire in un bicchigre colmo di ghioccio @ aggiungars Otallo

Ceci Nerodilambrugsco floaling.

s Otello Cecl G&T: 8 mil Liquore alla viodetta, 60 mil Gin, 30 mil Otello Ceci Rosé
spurnante, 120 ml Acqua tonica, Pepe nara. Gamish: violetla e scorza limone.

Riermpire un bicchiare di ghiaccio ed aggiungare gin, acgua Lonica, pape nera, Olallo Caci
Rosaé spurmanta & mescolara. Guarnirg con violetle & scarza di limona.

+ Otello Cecl Spritz Rosé: 50 rmi Bilter rogso infuso con fragoline di bosco, 90 mil Otallo
Ceci Rosé spumante, Soda. Garnish: fragole.

Riermpire il bicchiere di ghiaccio, versare Wwitl gli ingredienti & mescolara. Guarnire con

fragole.



» Otello Cecl Twist Palorma: G0 mil Teqguila, 120 ml Pompelmo spramuto, B mil Sciroppo d

zucchears, B mil Succo di limea. Top up: Oelle Ceci Rose spurmante. Gamish: fragole

Riernpire il bicchiare di ghiaccio & versare tulli gli ingradienti tranne Otello Caci Rosa

Spumante e miscelare delicatamente con il bar spoon dal basso verso lalte. Aggiungere

Olello Ceci Rosa Spurnante e guarnire con fragole.




