INDUSTRIE

" BEVANDE

Bimestrale Data

Pagna  24/29
Foglio ]_ / 6

08-2014

Per portare un tocco di
Brasile dalle calde ter
re tropicali, due bevan-
de trendy di questa esta-
te: MyCoco e Guarana An-
tarctica.

MyCoco ¢ la sana bevan-
da 100% naturale rinfre-
scante e di alta qualita
senza conservanti, sen-
za additivi e senza zuc-
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Un tocco di Brasile per |'estate

cheri aggiunti. Solo dalle
noci di cocco verdi, quel-
le molto giovani, coltiva-
te esclusivamente in Bra-
sile, viene estratta I'acqua
di cocco che appena rac-
colta viene subito confe-
zionata e spedita in tutto
il mondo. MyCoco & una
delle bevande piu saluti-
stiche sul mercato grazie
soprattutto al ridottissimo
potere calorico: tanta sa-
lute e tanta freschezza da
gustare in ogni momento
della giornata.

Guarana Antarctica & inve-
ce la bevanda analcolica al
sapore di guarana piu dif-
fusa in Brasile e con tan-
ti estimatori all’estero per
il suo gusto unico, leg-
germente frizzante e dol-
ce simile alla cola. Il gua-
rana € una pianta.rampi-
cante che cresce nella fo-
resta amazzonica dai cui
semi viene estratto quel-
lo che gli Indios definisco-
no un “elisir di lunga vita”

TTi

Oggai il guarana viene ap-
punto utilizzato per la pre-
parazione di Antarctica:
ogni lattina & una fonte di

benessere generale e di
sostanze stimolanti grazie
alla forte presenza di gua-
ranina.

Rosé demi sec La Montina

si @ rifatto il look

Frutto di una nuova stra-
tegia comunicativa in atto
di pit ampio respiro nelle
Tenute La Montina (di cui
non mancheranno touch
evidenti nei mesi a segui-

re), la label del Rosé ha de-
ciso di vestirsi del proprio
colore naturale. Il tocco
che fa la differenza da su-
bito & l'illustrazione di una
rosa, simbolo per antono-
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masia della delicatezza e
dell'intimismo femminile,
reinterpretata in chiave di
pizzo artistico, che riman-
da alleleganza raffinata.

Tono su tono, la stilizzazio-
ne della rosa va ad appog-
giarsi su un letto di colore
completamente rosa (ci-
pria), mentre il logo de La
Montina e le scritte sull'e-

il primo e unico

Fratelli Branca Distillerie
presenta The Botanist, il
primo e unico gin ideato
e distillato artigianalmen-
te nella distilleria di Brui-
chladdich, sull'isola scoz-
zese di Islay.

Le erbe sono la vera es-
senza del gin, la sua ra-
gion d'essere e all'interno
di The Botanist trovano la
loro massima espressio-
ne. The Botanist compren-
de infatti 31 erbe diverse:
alle 9 classiche si aggiun-
gono 22 erbe e fiori autoc-
toni dell’isola di Islay, in-
cluso il ginepro, raccolti a
mano dai botanici di Brui-
chladdich. |l risultato & un
gin che sorprende i sen-
si, naturale, selvatico, dal-
la struttura complessa, un
viaggio nella cultura bota-
nica dell'isola di Islay.
All'olfatto, The Botanist si
presenta con un’'esplosio-
ne di aromi: mentolo, gi-
nepro, coriandolo, un sot-
tofondo di anice e agmu-
mi, miele e fiori della baia

tichetta si impongono con
un nero evidente, contra-
stante, forte, deciso. La
rosafosa e soave dell'e-
tichetta si & messa il piz-
zo nero e ha cambiato abi-
to; sempre nell'assoluto
gusto della raffinatezza e
dell’eleganza, ma in chiave
decisamente pill contem-
poranea, dinamica.

Islay Dry Gin

La bottiglia del
gin artigianale
The Botanist (FIli
Branca Distillerie).

di Machir, menta selvati-
ca e prati estivi, come se
ci si trovasse proprio sulle
sponde delie Ebridi.

Al palato, il gusto & ricco
e morbido allo stesso tem-
po. Le fresche noti inizie-
li lasciano il posto al calore
e alla sensazione di asso-
luta purezza derivante dal
tipico processo di distilla-
zione lenta e pacata e dal-
le acque sorgive dell’isola.

Gli aromi dell’arancia e del
limone stimolano le papille
gustative facendo percepi-
re un vero e proprio tripu-
dio di sapori, come un fuo-
co dartificio che pervade
I'intero palato.

La distillazione di The Bo-
tanist dura ben 17 ore, 3
volte pilt a lungo rispetto a
quella degli altri gin. Avvie-
ne all’interno di un partico-
lare distillatore noto con il
nome di “Ugly Betty” che
permette un processo di
distillazione a pressione
molto bassa (0,2 bar) e
lenta trattenendo tutti gli
aromi che garantiscono il
SUO sapore unico e cosi
delicato.

Sviluppato dopo la secon-
da guerra mondiale, il di-

stillatore Lomond & il risul-
tato di un incrocio tra un
distillatore a colonna e uno
a vaso. Il progetto é stato
curato nel 1955 dall'inge-
gnere chimico Alistar Cun-
ningham e dal disegnato-
re tecnico Arthur Warren
che hanno preferito pri-
vilegiare |'aspetto tecni-
co del progetto trascuran-
done quello estetico. Per
questa ragione il distillato-
re Lomond, |'unico del suo
genere ancora esistente,
& noto con |‘'emblematico
e curioso nome di “Ugly
Betty”

The Botanist da giugno
2014 ¢ distribuito da Fra-
telli Branca Distillerie in
ltalia nei migliori locali ed
enoteche.

“Piccola”: la nuova forma
dell'aperitivo all’italiana

Un nuovo lancio per Na-
stro Azzurro, la birra pre-
mium italiana pit vendu-
ta all’'estero, presente in
oltre 60 Paesi: & arrivata
“Piccola’ 1a limited edition
per I'estate 2014. La novi-
ta & innanzitutto nella bot-
tiglia di design, dalla forma
unica tra le birre, e nel for
mato, i 250 mL, la misura
perfetta per celebrare con
gusto il rito dell’aperitivo.

Il messaggio di Nastro Az-
zurro € quello di un made
in ltaly virtuoso, di suc-
cesso, pioniere, che si
¢ fatto strada nel mon-

La boriglia da 250 miL di
"Piccola” Nastro Azzurro.
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do con audacia, ma che
sa prendersi anche i suoi
tempi, sempre legato alla
qualita della vita e al va-
lore di condividere i mo-
menti speciali con gli
amici. Questo & il senso
dell’aperitivo  all’italiana
nel mondo e, per questo,
Piccola assume un valo-
re ancora pit importante

perché viene presenta-
ta in contemporanea in
Italia, Gran Bretagna e in
Francia in un grande lan-
cio internazionale.

La disponibilita del prodot-
to & veramente selettiva:
limited edition per una sta-
gione e commercializza-
ta in ltalia in sole 400.000
bottiglie.

Bevande gasate a base di soli
agrumi italiani selezionati

San Benedetto, azienda
100% Made in Italy, risco-
pre i valori pil veri della tra-
dizione con Prima Spremi-
tura, l'innovativa gamma
di bevande gasate realiz-
zata utilizzando solo agru-
mi ltaliani per una nuova
esperienza di gusto.

Una succulenta novita, nei
gusti Clementina e Limo-
ne, a base di succo di pri-
ma spremitura. La gamma
si completa con il gusto
Chinotto, sapientemente
preparato con un infuso

di questo frutto. Tre agru-
mi italiani per tre speciali-
& rielaborate secondo I'e-
sperienza San Benedet-
to per un frizzante piacere
dal gusto giovane e ricer
cato. Bonta e qualita stu-
diate per fondersi in una
festa di bollicine e conqui-
stare i nuovi stili di consu-
mo che mettono la genui-
nita al primo posto.

Limone, il piacere autenti-
co della terra del sole. Fre-
sco, leggero, dall'aroma
intenso e profondamente

Linnovativa gamma
“Prima Spremitura”

dissetante. La gioia di una
bonta naturale e verace.
Clementina, il sapore ge-
nuino della nostra tradizio-
ne. Dolce e brillante, stra-
ordinariamente pieno e
rinfrescante. Un gusto sin-
cero e tipicamente italia-
no.

Chinotto, la bonta inimita-
bile come il genio italiano.
Squisitamente aromatica,
con l'inconfondibile gusto

Bevanda a base

dolce/amaro. Con infuso
di agrume chinotto.
Completa l'esclusivita del-
la linea “Prima Spremitu-
ra” il design delle bottiglie:
dalle forme sinuose ed ac-
cattivanti, sono disponibi-
li nel raffinato formato da
0,75 L perfetto per tutte
le tavole e nel nuovissimo
formato da 0,40 L, unico
sul mercato, per il consu-
mo “on the go”.

di bacche

di Goji e succo di ananas

Dopo il lancio lo scorso
anno di Aloe Vera Drink,
Decafood, leader nella di-
stribuzione di prodotti food
& beverage per il cana-
le Bar, ha presentato Max
Goji, I'ultima novita del ca-
talogo 2014: una bevanda
dal gusto nuovo e partico-
lare ottenuta con il 20% di
bacche di Goji e il 10% di
succo di ananas. Nel for
mato in lattina slim da 250
mL in alluminio con eti-
chetta nera e rossa di for
te impatto visivo, la bevan-
da sara distribuita nei Bar
all’inizio dell'estate.

Con pochi zuccheri € un
ridottissimo contenuto di
calorie — soltanto 38 calo-
rie per 100 mL - la nuc-
va bevanda si posiziona
nell'area benessere per
consumatori attenti alla sa-
lute e propensi alle novita.
Le bacche di Goji — un ar

La lattina slim di Max Goji
(Decatood).

busto perenne che cresce
sugli altipiani della Mongo-
lia — sono dei piccoli frut-
ti rossi ricchi di vitamine
{C ed E), minerali {ferro,
fosforo, potassio, zinco e
manganese) e aminoaci-
di che rappresentano una
notevole fonte di macro e
micronutrienti per I'organi-
smo con proprietd antios-
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sidanti e antinvecchiamen-
to. Nel Paese della Grande
Muraglia queste bacche
sono considerate da pil
di 2000 anni come un ri-
medio naturale che aiuta a
mantenere |'organismo in
buono stato di salute tan-
to da essere considerate
come il “frutto della longe-

Il Vermentino Maremma
Toscana Doc di Sassore-
gale, la tenuta nel gros-
setano di Santa Marghe-
rita Gruppo Vinicolo, & il
primo vino bianco prodot-
to nei 38 ettari (30 a vigne-
to) focalizzato sino a oggi
su sangiovese, merlot e
syrah.

Il Vermentino & il “vitigno”
del Mediterraneo, presen-
te in un‘area molto vasta

vita” Infatti le popolazioni
della Cina del Nord e del-
la Mongolia, grazie al loro
stile di vita e alle loro abi-
tudini alimentari, sono tra
le pits longeve del mondo
e tra le meno soggette alle
cosiddette malattie del be-
nessere, quali malattie
cardiovascolari e tumori.

che comprende la peniso-
la iberica, il sud della Fran-
cia con la Corsica, e I'lta-
lia in tutte le regioni e iso-
le affacciate sul Mar Tirre-
no e la Puglia.

Un vino davvero di “terri-
torio, sempre piu presen-
te nelle scelte degli ltaliani
(¢ fra i dieci vitigni piu ap-
prezzati secondo le recen-
ti classifiche Iri-Infoscan),
che nella Tenuta Sassore-
gale ha trovato tutti gli ele-
menti per mostrarsi nel-
la sua maturita: le lavora-
zioni di campagna sono
state improntate alla to-
tale sostenibilita e in can-
tina & stata scelta la stra-
da pit semplice e natura-
le (spremitura soffice, fer
mentazione in solo accia-
io, cinque mesi sui lieviti
per ampliare il proprio cor-
redo aromatico).
Sassoregale si sviluppa
nella vallata dal fiume Om-
brone a Civitella Pagani-
co, a una ventina di chilo-
metri dal Mar Tirreno, be-

neficiando appieno del
le sue influenze: i vigneti,
posti a un'altitudine di ci
ca 150 m sim, poggiano
su terreni ricchi e profon-
di, sono accarezzati ogni
giorno dalle brezze e que-
sta costante ventilazione
rinfresca i grappoli mante-
nendoli in perfetta salute,
aiutandoli a maturare nelle
condizioni ottimali. La luce
della Maremma contribui-
sce poi a ottimizzare la fo-
tosintesi generando cosi
uve, e successivamente

Tempi nuovi per

dei bianchi Cantina

L® |~ |

Profondo cambiamento nei
ritmi di imbottigliamento
della cantina: per gustare la
prossima selezione dei vini
bianchi top di gamma del
la produzione Tramin 2014,
che comprende Nussbau-
mer Gewdrztraminer, Un-
terebner Pinot Grigio, Sto-
an Cuvée e Montan Sauvi-
gnon, bisognera attendere
gennaio 2016.

Dalla storica cooperati-
va vinicola altoatesina, tra
le pit antiche e premiate
d'ltalia, lasciano intende-
re che i tempi sono ma-
turi per operare un cam-
bio notevole nelle fasi di
invecchiamento dei vini.
Un passo che li vede all'a-
vanguardia in Alto Adige e
che & motivato dalla volon-
ta di perfezionare ulterior

vini, particolarmente pro-
fumati, ricchi e avvolgenti.
Questo Vermentino pre-
senta un quadro aroma-
tico intenso ed elegante,

‘dove alle note dominan-

ti di agrumi e frutta a pol
pa bianca si affiancano pia-
cevoli sentori di ortica ed
erbe mediterranee. Al pa-
lato si distende dinamico
e prestante al tempo stes-
S0, grazie a una interes-
sante struttura gustativa
resa agile e ritmica da una
infiltrante venatura sapida.

e

L'Unterebner Pinot Grigio (Canti-
na Tramin).

mente la qualita e la per
sonalita dei vini proposti,
per esprimere il massimo
di un terroir unico, metten-
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dosi in ascolto per le esi-
genze dei singoli vitigni.
Dall'azienda, V'enologo di-
rettore di cantina Willi
_ Stuerz indica le ragioni di
questa scelta: “Vogliamo
mettere  maggiormente
in valore le potenzialita di
questi vini, che rappresen-
tano per noi il top della no-
stra produzione. Attenden-
do ulteriori mesi di matura-
zione, i vini avranno la pos-
sibilita di svilupparsi al me-
glio, secondo tempi e rit-
mi ideali. Questo vuol dire

che lasceremo i vini a con-
tatto prolungato con i lie-
viti, fino a luglio, e poi im-
bottiglieremo concedendo
una maturazione ottima-
le, attendendo gennaio se-
guente”

L'annata 2013 sara dunque
ancora presentata tradizio-
nalmente a partire da giu-
gno 2014. Si potra cosi ap-
prezzare questi vini bian-
chi che presentano note
aromatiche particolarmen-
te eleganti e un'intensa
freschezza.

Crema liquore italiana con latte
di bufala campana DOP

La tradizione racconta
di una bufala campana
Guappa, “bella’ invidia-

La crema liquore Guappa e il li-
quore crema al cioccolato (Anti-
ca Distilleria Pstrone).

ta per la grande quanti-
ta di latte prodotto e del-
la consuetudine dei mae-
stri pastori deli'agrocam-
pano di miscelare il suo
latte con acquavite o di-
stillati per riscaldarsi nei
freddi mattini d‘inverno.
Facendo tesoro di que-
ste antiche tradizioni na-
sce Guappa, |'unica cre-
ma liquore italiana pro-
dotta con latte di bufala
campana Dop.

Oltre il latte di bufala cam-
pana DOR I'azienda Antica
Distilleria Petrone di Mon-
dragone (Caserta) utilizza
brandy invecchiato oltre
tre anni, caramello e una
distintiva miscela di distil-
lati aromatici che caratte-
rizza il liquore come inten-
s0 e deciso.

Birra artigianale

Il microbirrificio artigiana-
le friulano Gjulia ha messo
a punto la prima birra arti-
gianale e agricola dedicata
agli intolleranti al glutine
realizzata con malto d'or
zo. La birra si chiama Koilia
(dalla radice greca della
parola celiachia) ed & rea-
lizzata utilizzando il malto
d'orzo e non di altri cereali
che vengono normalmen-
te impiegati come surro-
gati per questo tipo di pro-
duzione.

Il glutine, infatti, secondo
un sistema personalizza-
to da Gjulia e attuato nella
fase di produzione della bir
ra, viene eliminato senza la-
sciare alcuna traccia, in ma-
niera completamente natu-
rale. Un sistema innovativo
che consente la produzione
di una birra totalmente glu-
ten free senza perdere nuk-
la del classico e piacevole
sapore tradizionale.

In pits la Koilia & anche arti-
gianale e agricola, e quindi
ben diversa dalle altre bir
re in commercio che, re-
alizzate in maniera indu-
striale, offrono una limita-
ta esperienza di degusta-
zione.

In base alle conoscenze
del birrificio, in opera gia
da due anni con sei diver-
se tipologie di birre pro-
dotte, la Koilla ha una nuo-
va ricetta ad hoc ed & una
bionda ad alta fermenta-

per celiaci

zione dal colore giallo ca-
rico con riflessi aranciati.
Al naso giunge con profu-
mo di agrumi, al palato tra-
smette freschezza e faci-
lita di beva. Una birra che
si adatta a tutte le stagio-
ni e a molti abbinamenti,
che per 30 giorni fermen-
ta in serbatoi di acciaio a
temperatura rigorosamen-
te controllata dove forma
il corpo e il grado alcolico.
Viene poi imbottigliata con
I'aggiunta di lieviti selezio-
nati e li rifermenta per al-
tri 25 giorni dove si affina e
lascia il classico sedimen-
to naturale.

Koilia ha una gradazio-
ne alcolica pari a 4,7%
vol ed & disponibile in un
unico formato da 500 mL
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anche nella grande distri-
buzione in modo da po-
ter essere acquistata con
maggiore facilita da chi

Otello Nero di Lambru-
sco delle (Cantine €86l &
un vino frizzante oftenu-
to da uve del vitigno Lam-
brusco Maestri. Considera-
to il capolavoro delle [CaRY
fine €88l ¢ vendemmiato
ai primi di ottobre e subi-
sce una macerazione sulle
bucce a bassa temperatu-
ra di 5-7 giorni. Straordina-
rio colore rosso violaceo e
profumo pieno e avvolgen-
te di fragole, more e lam-
poni con accentuati sento-
ri di bosco. Ottima tannici-
td mitigata dall'importante
residuo zuccherino.

Ha ricevuto importanti ri-

conoscimenti, quali il “5
grappoli” e I'Oscar del
vino nel 2012.

xl\rp
T D
o 0
= C
—
Y

In un territorio puro e in-
contaminato, da una sor
gente a 1.660 m nelle alpi
trentine, nasce Levico,
un‘acqua minerale unica,
classificata tra le pit leg-
gere in Europa.

soffre di questa particola-
re intolleranza, ma anche
da chi vuole provare una
bionda diversa dal solito.

*f s o R oo gz e
FilLamprusco

Imbottigliata in vetro diret-
tamente alla fonte, situa-
ta tra i boschi di conifere
dell’alta Valsugana, sen-
za trattamenti interme-
di e con processi attenti
alla sostenibilita ambien-

tale, anche grazie al nuo-
vo stabilimento eco-com-
patibile, I'acqua minerale
naturale Levico mantiene
intatte, dalla fonte alla ta-
vola, la sua leggerezza e il
suo gusto unico.

Lo stabilimento, un edi
ficio costruito nel 1900 e
fortemente radicato nel
territorio, ha visto varie ag-
giunte nel corso del "900
per adeguarsi all'evolu-
zione delle necessita pro-
duttive. Queste parti sono
state ristrutiurate secon-
do i piu avanzati criteri di
sostenibilita e con grande
rispetto della parte stori-
ca. L'edificio nel suo com-
plesso e stato trasformato
in un segno architettonico
di grande eleganza e leg-
gerezza, reso ancora piu
emozionale dal sistema
di illuminazione estema a
led a basso impatto ener
getico.

La totale sostituzione del-
la parte di copertura in
amianto con nuovi pannel-
li con fotovoltaico integra-
to ha portato alla copertu-
ra di circa il 50% del fabbi-
sogno.

Inoltre, si & intervenuti
sulle facciate isolandole
con un cappotto. Sul lato
sud si & creata una con-
tro-parete in policarbo-
nato con un’intercapedi-
ne che ha la funzione di
creare un ricambio d'a-
ria all'interno dei magazzi-
ni di stoccaggio e duran-
te la stagione invernale ri-
scalda naturalmente ab-

battendo i consumi di gas
metano e di energia elet-
trica. Consumi che sono
ridotti grazie anche all'a-
dozione d'impianti ad alta
efficienza sia per il riscal
damento che per il raffre-
scamento.

Anche i processi produt-
tivi sono pil ecocompati-
bili, in particolare grazie al
recupero delle acque cal-
de di lavaggio delle lava-
bottiglie che contribuisco-
no, attraverso uno scam-
biatore di calore, al funzio-
namento degli impianti di
riscaldamento nel periodo
invernale e preriscalda-
mento delle vasche di la-
vaggio del vetro.

Con soli 36 milligrammi
di solidi dissolti per litro,
la sua concentrazione in-
finitesimale di carbonato
di calcio e sali e I'assoluta
assenza di metalli pesan-
ti, Levico & indicata nelle
diete iposodiche, nell‘ali-
mentazione degli ipertesi
e nella preparazione di ali-
menti per neonati e bam-
bini. Acqua Levico, Natu-
rale, Lievemente Frizzan-
te o Frizzante & caratte-
rizzata da un residuo fis-
so di 36 mg/L (leggerissi-
ma, ideale per contrasta-
re la ritenzione idrica indu-
cendo elevata diuresi); da
1,3 mg/L di nitrati (tra i pih
bassi in commercio, indi-
catore di purezza e di as-
senza di inquinamento)da
un valore di pH di 6,5; da
un basso contenuto in so-
dio (solo 1,2 mg/L).
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